FRUCHTSAFT / Petra Kollmann verrit die Erfolgsgeschichte ihrer
Fruchtséfte und personliche Wiinsche fiir die Zukunitt.

Birne, Pfirsich und Marille

HOFLEIN / Einerseits hat Obst in
der Familie Kollmann Tradition
und die Leidenschaft und Beru-
fung der Petra Kollmann ver-
wundert nicht weiter. Anderer-
seits hat sie ihre Geschiftsidee
einem gliicklichen Zufall zu ver-
danken: Die vielen verdorbenen

Pfirsiche aus dem Obstgarten
von Dr. Dorn animierten vor
knapp zehn Jahren zum Han-
deln - die Saftproduktion begann
schon im néichsten Jahr.

Nach den ersten Versuchen
wurden eigene Plantagen ange-
baut und auch Birnen und Ma-

Petra Kollmann mit Sohn Michael und den Fruchtséften in den drei Sor-

ten Pfirsich, Marille und Birne.
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rillen mischten sich dazu. Seit
damals ,veredelt* Petra Koll-
mann ihre herausragenden
Friichte im steirischen Bauern-
betrieb Kochauf zu Séften - zu-
gesetzt werden nur Zucker und
eventuell Zitronensdure. ,Wir
verwenden nur eigene Friichte,
wo wir die Qualitdt kennen,
denn das Fertigprodukt kann
immer nur so gut sein wie die
verwendeten Inhaltsstoffe”, gibt
Petra Kollmann Einblick in ihr
Erfolgskonzept. -

Die hohe Qualitét zieht vor al-
lem Abnehmer aus der gehobe-
nen Gastronomie aus der Umge-
bung, aus Wien und aus dem
Burgenland an, natiirlich funk-
tioniert aber auch der Ab-Hof-
Verkauf.

Nach Wiinschen und Hoff-
nungen in der Zukunft befragt,
gibt die Fruchtsafi-Macherin an:
»Das Bewusstsein der Menschen
fiir Produkte aus Osterreich und
deren Top-Qualitdit muss noch

Michael und Petra Kollmann zei-
gen Birnen aus dem 0bstgarten.

gestdarkt werden.” Auflerdem
wiinscht sie sich eigene Maschi-
nen fiir die Saft-Produktion, so-
bald die Familiensituation es zu-
ldsst. Noch hat der Zwei-Mann-
Betrieb (Petra Kollmann wird
von ihrer Mutter unterstiitzt) mit
dem dreijahrigen Sohn Michael
zwar einen fleiigen Helfer ge-
funden, nicht jedoch die Voraus-
setzung fiir eine Expansion.




