Franz Schodritz hort beim Kochen gern Musik von Joseph

Haydn, Edvard Grieg oder Ennio Morricone.
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Chet in der Kiiche

Franz Schodritz | | Der Komtur der Weinritter und friihe-
re Viizeortschef hat die Kochkunst fiir sich entdeckt. | |

HOFLEIN | Franz Scho-
dritz, einer der beiden
Komturen der Weinritter
des Legats Carnuntum,
hat wihrend der Pande-
mie Lust aufs Kochen be-
kommen. ,Die Herausfor-
derung war grof3, auch
meine liebe Frau Sabine
hat seit vielen Jahren eine
grofle Leidenschaft fiir
die Kiiche”, berichtet der
Neo-Kiichenchef. ,Erfah-

rungen als Gast bei-den
besten Kéchen der Welt
in gehobenen Restaurants
haben mich inspiriert,
mich mit Lebensmitteln
niher auseinanderzuset-
Zen. Jetzt habe ich Zeit
dazu.” Das beginnt bei
den Zutaten: Schodritz
zieht im Garten die gin-
gigsten Kiichenkriuter
selbst und stellt feine
Salzgewiirze zusammen.

Standen zunichst Pasta
und Salate auf der Speise-
karte, reicht die Bandbrei-
te mittlerweile bis zu regi-
onalen Spezialititen wie
Kéarntner Kasnudeln. Die
Rezepte werden je nach
Lust und Laune auch ab-
gewandelt und

verfeinert. ,Ging anfangs
etwas schief, dann unter-
stiitzte mich meine Frau
mit ihrer Erfahrung.”



