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‘Gschnas. Am Samstag, den 21.
Februar veranstaltet das Gast-
haus Prinz sein. Faschingsg-
schnas. Besonders freut sich die
Belegschaft natiirlich {iber mas-
kierte und verkleidete Giste - die
besten Kostlime werden auch
pramiert. Fiir die musikalische
Unterhaltung sorgt das Berg-
land-Trio. Beginn des Faschings-
festes ist um 20 Uhr im Gasthof
& Gistezimmer Prinz, Bodenzei-
lel.

KrapfenschieBen. Am Faschings-
dienstag, den 24. Februar orga-
nisiert die Freiwillige Feuerwehr
Hoflein wieder das traditionelle
Krapfenschiefen im Gasthaus
Prinz. Beginn ist um 14 Uhr.
Treffer werden - wie kénnte es
anders sein - in Krapfen ausge-
zahlt.

Pfarrvisitation. Am Samstag, den
28. Februar bekommt die (Kir-
chen-) Gemeinde hohen Besuch:
Kardinal Dr. Christoph Schon-
born wird ab 14 Uhr in der Ort-
schaft erwartet, um seine Visita-
tionstour durch das Dekanat
Bruck zu starten. Beginnend
beim Marterl in der Spillern geht
die gesamte Gefolgschaft ge-
meinsam mit dem Kardinal den
Kreuzweg.

WEINBAU / Bei der Sitzung des Weinbauvereins stellten zwei Ex—
perten Top-Zeugnisse fiir die Hofleiner Tropfen aus.

Hofleins Wein hat Zukunft

HOFLEIN / Die Jahreshauptver-
sammlung des Weinbauvereins
stand ganz im Zeichen der Ver-
kostung der edelsten Tropfen.
Im Gasthof Prinz berichtete Jo-
hann Grafll, Weinbauberater,
tiber Neuigkeiten im Weingesetz
und Anton Rddler, Finanzchef

und ,Kellergassenfest-Manager*

iiber den positiven Stand der Fi-

nanzen des Vereins.

Weinkenner bereicherten
Weinbau-Sitzung

Bei der anschlieRenden Ver-
kostung bereicherten zwei Eh-

rengiste die Kommentierung der

Jahrgidnge: Dr. Walter Kutscher,
ehemaliger Geschiéftsfithrer der
OWM (Osterreichische Wein-
marketingserviceges. m. b. H)
und Gerald Bayer, Vinothekar
und WeingroBhandler, stellten
den Weinen der Hofleiner Win-
zer ein durchwegs positives

groBte Aufmerksamkaeit.

Zeugnis aus. Fiir die Weilweine
fielen Attribute wie ,elegant”
und ,strahlend®, im Alkoholge-
halt aber etwas leichter als zu-

letzt. Die Toprotweine gingen

nach dem Verzehr gebackener

, I

Die Vérkostung der Hofleiner Top-Weine erforderte auch von den Profis
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Wirtshausklassiker ebenso gut
vom Gaumen: ,Tief, dunkel und
explosiv in der Frucht, zum Teil
sehr entwickelt.“ Eine , groRe Zu-
kunft* wurde von den Top-
Weinkennern vorausgesagt.




