KURZ NOTIERT

HOFLEIN

Weinherbst. Am Samstag, den
25. Oktober und Sonntag, den
26. Oktober findet jeweils in der
Zeit von 14 bis 20 Uhr der Win-
zerpfad statt. Die Hofleiner Win-
zer laden alle Weinliebhaber in
ihre Keller, wo Destillate, Trau-
bensaft sowie deftige Schman-
kerln verkostet werden konnen.
Der Eintritt kostet 10 Euro fiir
beide Tage. Im Zuge des Wein-
herbstes veranstaltet auch der
Verein muGl mittlerweile zum 4.
Mal sein Wein-Event ,Feuer,
Maroni und Wein“ am Anger im
Zentrum von Hoflein. Neben
frisch gebratenen Maroni wer-
den kleine Schmankerln ange-
boten sowie der Jahreszeit ent-
sprechende Getrinke wie Gliith-
wein, Nusschnaps und der Cu-
veé ,roter muGl”. Feue'rkﬁrbe
sorgen fiir die Gemiitlichkeit.

AUSZEICHNUNG / Der Blaufrankische 2000 vom Hofleiner Winzer
Jorg Bretz wurde zum besten Rotwein Osterreichs gekiirt.

Edelster aller Tropfen

HOFLEIN / Unsere Region ist nun
ja schon weithin bekannt als
Heimat von etlichen Spitzenwei-
nen und Edelwinzern.

Eine besondere Auszeichnung
erfuhr am 1. Oktober aber Jorg
Bretz mit seinem Blaufrinki-
schen Jahrgang 2000: Er wurde
im A la Carte - Gourmetfiihrer ex
aequo zum besten Wein Oster-
reichs gekdirt.

Insgesamt heimste er 98 von
100 moglichen Punkten ein, lieR
die Konkurrenz klar hinter sich.
»Noch nie ist ein Carnuntum-
Wein so hoch bewertet worden*,
unterstreicht der Wahl-Hofleiner
seinen Erfolg. ,Moglicherweise

beginnt mit diesem Wein der
Weg in eine andere Richtung,
hin zu gereifteren Tropfen.“ Ob
dieser Blaufrdnkische wirklich
einen Meilenstein in der Winzer-
kultur darstellt, wird die Zukunft
zeigen. Ausschlaggebend sind
Absatzmarkt sowie Wein- und
Gourmetfiihrer, die mit ihren
Bewertungen und Auszeichnun-
gen das gesamte (Wein-)Feld ge-
stalten kénnen.

Zeit und Reife
als Qualitdtsmerkmale

Griinde, warum Jorg Bretz mit
diesemn Wein alle Mitstreiter hin-
ter sich ldsst, sind leicht gefun-

den: Die Trauben bekommen
Zeit. Gewachsen auf tiber 50 Jah-
re alten Rebstécken, 5 Jahre La-
gerung in Barrique-Féssern, da-
nach im groRen Holz. Selbst als
der Wein schon in Flaschen ge-
fiillt war, wurde ihm noch eine
zweijdhrige Rast zugestanden -
optimale Qualitat und Reife sind
erst jetzt gegeben, und jetzt kam
auch die groRe Belohnung fiir
das lange Warten.

Alle Weinkenner, die den bes-
ten Tropfen Osterreichs verkos-
ten wollen, sind am 15. und 16.
November, jeweils von 11 bis 16
Uhr, im Weingut Zwickelstorfer
zu einer Degustation eingeladen.

Der Erfolgswinzer Jirg Breiz
prasentiert stolz ein ,Fla-
scherl” seines Blaufrankischen
Jahrgang 2000, und den Gour-
metfihrer ,A la Carte”.
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